MENU

CALIENTES

Croquetas
Jamon Ibérico
Trufadas de Champirfiones

Tortilla Espanola

Sando de Chorizo
Picadillo de Chorizo y Manchego

Albondigas
Mezcla de Ternera y Salchicha Picante con Tomate

Empanadas Gauchas
Res, al Horno

Morcilla Crocante
Morcilla Burgalesa, Fondue de Manchego, Chutney de Piquillos

Gambas al Pil Pil
Ajo Confitado, Piquillos, Vino Blanco, Pan

Falsa Pizza de Champinones
Tomate, Champifiones, Queso Gratinado

Mini Hamburguesas
Striploin, Chorizo, Cebolla Caramelizado, Manchego, Huevo de Cordoniz

Bao de Pork Belly
Eggrolls de Pato

Short-Rib
Cocido por 8 Horas, Cuadritos de Polenta

Hummus y Cordero
Hummus Tradicional con Picadillo de Cordero y Chips de Pita

Provoleta Gallega
Provolone, Txistorra, Tomate, Pan Gallego

Pulpo a la Plancha
Muselina de Papas, Aceite de Oliva Virgen Extra al Pimenton

Churrasco Angus en Tiras
Papas Rostizadas, Chimichurri

Cazuela
Camarones, Mgjillones, Vieiras, Ajo, Guindillas

Striploin Angus
Papines al Horno, Champiniones Salteados

Arroces del Chef Ventura || 2 pax
Arroz de Chipirones
Paella Marinara




MENU

FRIOS

Salmon Ahumado
Aceite de Olivia EV, Philadelphia, Alcaparras, Cebolla, Pan Gallego

Carpaccio de Tenderloin
Virutas de Manchego, Rucula

Tartar de Atun y Ajoblanco

Salpicon
Pulpo, Garbanzos

TABLAS

2 pax || 4 pax

Tabla de Embutidos
Jamodn Serrano, Salchichén de Lomo, Lomo Embuchado, Fuet

Tabla de Quesos
Manchego Curado, Gouda de Cabra, Maasdam, Gouda Maduro, Edam

Tabla Mixta
Seleccion de Quesos y Embutidos

Tabla de Ibéricos
Seleccion de Embutidos Ibéricos de Guijuelo, Salamanca

DULCES

Tarta de Queso
Estilo Vasco

Trio de Bombones
Praliné de Pistachos, de Avellanas, de Naranja



